& uimidrol FICHA TECNICA Rev: 03

Cadigo: FT - 053

ALCOOL DE CEREAIS Pag: 1/1

Sindénimo: Alcool Hidratado de Cereais, Alcool Etilico 96 °GL de Cereais, Alcool de Cereais
92,8 °INPM.

Grupo quimico: Alcool

Férmula quimica: CH3CH2OH - Peso molecular: 46,07

ONU N2: 1170 - Classe derisco: 3 - N2de Risco: 33

CAS: 64-17-5

Aspecto: Liquido incolor, transparente, muito movel e volatil, tem odor caracteristico e sabor

ardente. E inflamavel e queima com chama azulada n3o fuliginosa; muito higroscépio. Produto
muito inflamavel.

Densidade 20 °C: 0,806 a 0,815 g/mL
Teor alcodlico (Gay-Lussac a 15 °C): Min. 93 °GL
Teor alcodlico (% em peso a 20 °C): Min. 92,8 °INPM

Solubilidade: Miscivel em todas as proporgdes com a agua, com contragdo de volume e
elevacao de temperatura; € também miscivel no éter, benzeno, cloroférmio, glicerina, etc...

Dissolve as resinas, esséncias, acidos minerais e organicos, alcalis e a maior parte dos sais
haldides; dissolve muito pouco os 6leos fixos com excegao do 6leo de ricino, com o qual é
miscivel em todas as proporgoes.

Aplicacoes:

Para producgéo do alcool de cereais comercializado pela Quimidrol utiliza-se o milho ou sorgo
granifero.

O alcool de cereais € um produto de alta pureza, odor agradavel e pouco agressivo a pele
humana, pode ser utilizado nos processos industriais onde necessita-se de uma alcool de alta
pureza e odor suave. Trata-se de um produto suave ao consumidor final, utiliza-se nos
processos onde necessita-se de uma alcool etilico a 96°GL de alta pureza e odor suave.

Elaborado por:
Claudia S. Portantiolo
Controle da Qualidade
CRQ XIIl 13400549
Data: 13/05/2020

Revisado por:

Claudia S. Portantiolo
Controle da Qualidade
CRQ XIII 13400549
Data: 13/05/2020

Aprovado por:

Marcio Bianchini
Responsavel Técnico
CRQ XIIl 09201506
Data: 13/05/2020




	Teor alcoólico (Gay-Lussac a 15 oC): Mín. 93 °GL

